Oberfléchensensibilitat, Geschmacks-
und Geruchsorgane

Die Vielfalt von Reizqualititen, die auf der dufleren Haut oder
der inneren Korperoberfldche ausgelost werden, driickt sich in
einem breiten Spektrum der Differenzierung von Zellen aus.
Dieses erstreckt sich von einfachen Nervenendigungen bis zu
komplexen Rezeptororganen. Die Rezeptoren der Ober-
flichensenibilitidt weisen eine hohe Spezifitit fiir einen be-
stimmten Reiz auf, dessen Sinneswahrnehmung erfolgt erst im
Zentralnervensystem. Man kann morpholgisch unterscheiden:

® freie Nervenendigungen,
® cinfache Endkorperchen und
@ geschichtete Endkorperchen.

Freie Nervenendigungen sind Endaufzweigungen von Dendri-
ten, die intraepithel liegen und dort keine Gliascheide aufwei-
sen. Die Axone durchziehen das gesamte Stratum profundum
des Epithels, verzweigen sich mehrfach und enden im Stratum
granulosum. Intraepidermal treten freie Nervenendigungen auch
mit Merkel-Tastscheiben in Kontakt.

Einfache Endkorperchen liegen stets im Stratum papillare
des Corium oder im Haarbalg, sie bestehen aus einer diinnen
bindegewebigen Hiille als Kapsel und einem zentralen, meist
unregelmifBig geknduelten oder verzweigten freien Achsen-
zylinder. Als Beispeile sind Meif3ner-Tastkorperchen oder Ruffini-
Korperchen zu nennen.

Geschichtete Endkorperchen sind aus konzentrischen,
zwiebelschalendhnlich angeordneten Lamellen aufgebaut, deren
Spaltrdumen Korpergrundfliissigkeit einschlieft. Zentral liegt
ein Achsenzylinder mit einem Endkolben (Vater-Pacini-Lamellen-
korperchen).

Der Geschmackssinn ist an die Chemorezeptoren von Ge-
schmacksknospen (Gemmae gustatoriae) gebunden, die vor al-
lem auf der Oberflidche der Zunge und im Rachenraum (Papillae
vallatae und foliatae, bei Jungtieren auch an den Papillae fungi-
formes) liegen. Geschmacksknospen schlieen sekundire Sin-
neszellen ein, sie formen sich aus 20-30 Einzelzellen und liegen
der Basalmembran an. Uber einen Geschmacksporus nehmen
diese an der Epitheloberfliche geloste Geschmacksstoffe auf

und leiten diese als Sinneswahrnehmung an freie Nervenendi-
gungen. In Geschmacksknospen konnen verschiedene Zelltypen
unterschieden werden:

® Sinneszellen,
@ Stiitzzellen und
® Basalzellen.

Sinneszellen sind modifizierte Epithelzellen (sekunddres Sinnes-
epithel), sie sind die chemische Rezeptorzellen. Diese stehen
durch synaptische Verbindungen zu marklosen Nervenfasern in
Verbindung, deren Axone die ersten Neuronen der Geschmacks-
bahn darstellen. Stiitzzellen durchziehen in ganzer Linge das
Epithel. Basalzellen sind undifferenzierte Zellformen. In der
Lamina propria mucosae treten tubuloazinire, serdse Spiildrii-
sen (Von-Ebner-Spiildriisen) auf.

Die Wahrnehmung von Geruchsreizen erfolgt in priméren
Sinneszellen, die als bipolare Nervenzelle im Riechepithel
(Epithelium olfactorium) der Riechschleimhaut (Tunica mucosa
olfactoria) lokalisiert sind.

Das Epithel der Riechschleimhaut ist einschichtig, mehr-
reihig und schlieft 3 Zelltypen ein:

® Sinneszellen,
@ Stiitzzellen und
® Basalzellen.

Sinneszellen sind bipolare Nervenzellen, deren Kerne etwa im
mittleren Epithelbereich liegen. Thre freie Oberfliche des den-
dritischen Nervenfortsatzes ist kolbenartig verdickt (Endkolben,
Sinneskolben) und tragen Sinneshérchen (Riechhérchen).

Stiitzzellen durchziehen das Epithel, sie iibernehmen intra-
epithelial die Funktionen von Gliazellen und sezernieren
schleimihnliche Stoffe. Basalzellen liegen der Basalmembran
eng an, sie sind klein und nicht spezialisiert. Die Lamina porpria
mucosae schieft markhaltige Nervenfaserbiindel, Gefifle und
tubuloazinire serose Driisen (Glandulae olfactoriae, Bow-
man-Spiildriisen) ein.
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